
 

Deklarationen:  1 Eier  2 Milch  3 Gluten 
  4 Erdnüsse 5 Sesamöl  6 Sellerie 
  7 Sojabohnen 8 Senf 9 Schalenfrüchte 
  10 allg. Weich- und Krebstiere 

 

 
 
 
 
 
 

Mittagsmenüs der Woche, vom 01. Juni bis 05. Juni 2026 
 

Montag, 01. Juni 2026 

          Kalte Tomaten-Mangosuppe2 ,  3 ,  6 ,  

* * *  
      Penne «Amatriciana» (Pikante Speck-Tomatensauce) 1, 2, 3, 6  

  Vegi: Penne Rigate an cremiger Zitronensauce verfeinert mit Zucchini und frische Kräuter 1, 2,3, 

 
Dienstag, 02. Juni 2026 

      Kalte Tomaten-Mangosuppe, 2, 3, 6, 

* * *  
Rindgeschnetzeltes an Pfeffersauce serviert mit Kartoffelgratin und Gemüse1, 2, 3, 6 

          Vegi: Tomaten-Mozzarella-Toast serviert mit einem Salatbouquet1, 2, 3, 6, 7, 

 
Mittwoch, 03. Juni 2026 

      Kalte Tomaten-Mangosuppe 2, 3, 6, 

* * *  
         Marinierte Poulet Flüggeli serviert mit Hausgemachten Pastasalat1,3, 6, 

           Vegi: Panierte Champignons serviert an einem Hausgemachten Pastasalat1, 2, 3, 6, 

 
Donnerstag, 04. Juni 2026 

         Kalte Tomaten-Mangosuppe2, 3, 6, 

* * *  
      Grünes Lammcurry serviert mit Reis und geschmorten Pak Choigemüse 1, 2,3 ,6 

                  Vegi: Feines Rassiges Grünes Gemüsecurry serviert im Reisring3, 2, 6  

 
Freitag, 05. Juni 2026 

Kalte Tomaten-Mangosuppe2, 3, 6, 

* * *  
 «Pochiertes» Seelachsfilet an Safransauce serviert mit Brokkoli und Schwarzem Reis 1, 2, 3 

Als Vorspeise wählen Sie frei zwischen der Tagessuppe oder einem kleinen Salat vom Buffet.  

Preis: Fleisch/Fisch-Menü CHF 24.00 Vegi-Menü 22.00 


