
 

Deklarationen:  1 Eier  2 Milch  3 Gluten 
  4 Erdnüsse 5 Sesamöl  6 Sellerie 
  7 Sojabohnen 8 Senf 9 Schalenfrüchte 
  10 allg. Weich- und Krebstiere 

 

 
 
 
 
 
 

Mittagsmenüs der Woche, vom 06. Juli bis 10. Juli 2026 
 

Montag, 06. Juli 2026 

          Honigmelonen Kaltschale2 ,  3 ,  6 ,  

* * *  
                Penne Rigate serviert mit Bolognese (Tomaten-Hacklfeischsauce) 1, 2, 3, 6  

       Vegi: Penne Rigate mit getrockneten Tomaten, Rucola und Pinienkernen1, 2,3, 

 
Dienstag, 07. Juli 2026 

      Honigmelonen Kaltschale, 2, 3, 6, 

* * *  
      Schweinsgeschnetzeltes «Gyros» mit gebratene Gemüse, Pommes frites und Tzatziki1, 2, 3, 6 

                Vegi:  Vegetarisches Gemüse Clubsandwich serviert mit Pommes frites1, 2, 3, 6, 7 

 
Mittwoch, 08. Juli 2026 

      Honigmelonen Kaltschale 2, 3, 6, 

* * *  
       Marinierte Honig Pouletbrust serviert mit Mango-Avocadosalat und Reis1,3, 6, 

       Vegi: Hausgemachte Gemüse Tätschli serviert mit einem Mango-Avocadosalat1, 2, 3, 6, 7 

 
Donnerstag, 09. Juli 2026 

         Honigmelonen Kaltschale2, 3, 6, 

* * *  
      Hausgemachter Hörnlisalat serviert mit einer Toscana Bratwurst 1, 2,3 ,6 

                  Vegi: Hausgemachter Hörnlisalat serviert mit gebackenen Brie1, 2, 6  

 
Freitag, 10. Juli 2026 

Honigmelonen Kaltschale2, 3, 6, 

* * *  
           Fischfilet im Bierteig serviert mit Salzkartoffeln und Blattspinat 1, 2, 3, 9 

Als Vorspeise wählen Sie frei zwischen der Tagessuppe oder einem kleinen Salat vom Buffet.  

Preis: Fleisch/Fisch-Menü CHF 24.00 Vegi-Menü 22.00 


